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OCTOBRE 2025

POUR LA SAINT-VINCENT TOURNANTE MARANGES 2026 !J-100
La grande fête viticole bourguignonne s’apprête à faire son retour sur les terres de l’appellation
Maranges, à l’extrémité Sud de la Côte de Beaune. À J-100 de cet événement emblématique du
vignoble bourguignon, découverte du programme des festivités qui se tiendront les 24 et 25 janvier
prochains au cœur des 3 villages de l’AOC Maranges : Cheilly-lès-Maranges, Dezize-lès-Maranges et
Sampigny-lès-Maranges - avec pour thème « Les Maranges en musique », promesse d’une édition
joyeuse et rythmée !

DES 24 & 25 JANVIER 2026
AU PROGRAMME

OUVERTURE DES CAVEAUX
LE SAMEDI DE 11H À 17H ET LE DIMANCHE DE 10H À 17H

Tout au long du week-end, 15 caveaux de dégustation, soit 5 par village, accueilleront le public. Pour
profiter pleinement de l’expérience, un kit dégustation sera proposé (non obligatoire pour la
déambulation libre dans les villages) et permettra de découvrir les 7 cuvées collectives spécialement
élaborées pour la Saint-Vincent Tournante Maranges 2026 : 

Pour les amateurs de millésimes plus anciens, un caveau spécial “vieux millésimes” sera installé à
Sampigny-lès-Maranges, où seront proposés à la dégustation des vins des années 2015 et 2016.

SAMEDI 24 JANVIER 2026
MATIN
LANCEMENT DES FESTIVITÉS LORS DU DÉFILÉ DES SOCIÉTÉS DE SECOURS MUTUEL

La Saint-Vincent Tournante Maranges 2026 débutera samedi matin dès l’aube avec le traditionnel
défilé des statues de Saint-Vincent, saint-patron des vignerons. Pas moins de 82 sociétés de Saint-
Vincent  venues de toute la Bourgogne participeront à ce temps fort, réunissant près de 700 personnes,
50 bénévoles et 4 fanfares. 
Le défilé progressera ainsi en musique sur un parcours de 7,8 km reliant les 3 villages au départ de
Cheilly-lès-Maranges. 

Particularité de cette édition, le cortège se divisera exceptionnellement en deux le temps des messes,
célébrées simultanément à 10h00 dans les églises de Cheilly-lès-Maranges et Dezize-lès-Maranges. 
La matinée se clôturera par la cérémonie d’intronisation orchestrée par la Confrérie des Chevaliers du
Tastevin à 12H sur la place de l’Église à Sampigny-lès-Maranges, vibrant hommage à 9 vigneronnes et
vignerons de l’appellation (3 par village).

www.saintvincent2026.fr

-Maranges Village blanc 2024
-Maranges Village blanc 2023
-Maranges Village blanc 2022
-Bourgogne Hautes-Côtes de Beaune blanc 2023

4 BLANCS
-Maranges Village rouge 2020
-Maranges Village rouge 2018
-Maranges 1  Cru rouge 2018er

3 ROUGES

https://www.instagram.com/saintvincent.2026?igsh=MWMzNG9pZmR5dXo0YQ%3D%3D&utm_source=qr
https://www.saintvincent2026.fr/
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1 verre sérigraphié Saint-Vincent
Tournante Maranges 2026
1 porte-verre « mains libres »
1 livret pratique avec plan et animations
8 tickets dégustation

Kit disponible en pré-vente sur le site de
la Saint-Vincent Tournante Maranges
2026 : 20 €

Sur place, tarif : 25 €

UN BANQUET D’EXCEPTION ORCHESTRÉ PAR 3
GRANDS ARTISANS DE BOUCHE BOURGUIGNONS !

SAMEDI 24 JANVIER – LA SOIRÉE DE GALA

Pour célébrer la Saint-Vincent Tournante Maranges 2026, l’appellation Maranges organisera un dîner
hors normes en 6 services samedi 24 janvier à 20h au Palais des Congrès de Beaune. Ce grand
banquet revêtira un caractère unique en France, tant par son réceptif d’une capacité de 1000 personnes
que par son excellence culinaire. 

3 figures majeures de la gastronomie locale feront briller leur savoir-faire respectif : Eric Pras, MOF
2004 et chef triplement étoilé du restaurant Lameloise, la maison Huez incarnée par Quentin
Thomas, et la créatrice d’arts sucrés Marie Simon, Championne du Monde 2018 autour de plats
inédits. 
La promesse d’une expérience culinaire grandiose au service des vins de l’AOC Maranges.

Réservations : nombre de places limitées, tarif : 295 € (Menu en 6 services, vins compris)
https://www.saintvincent2026.fr/#banquet

CONTENU DU KIT DÉGUSTATION 
SAINT-VINCENT TOURNANTE
MARANGES 2026 : 

www.saintvincent2026.fr

UNE FÊTE POUR TOUTE LA FAMILLE !
Si les grands sont toujours à la fête lors de cette grande manifestation, les plus petits le seront
aussi dans les Maranges ! Un accueil attentionné sera réservé aux familles autour d’un programme
riche en animations. 
Un kit enfant a été spécialement conçu, comprenant : 
-1 totebag
-1 ecocup
-3 tickets gourmands (2 boissons et 1 collation)
-1 livret de chasse au trésor et des crayons de couleur
-1 bracelet accès libre et illimité aux trois manèges à propulsion parentale

Kit disponible en pré-vente sur le site de la Saint-Vincent Tournante Maranges 2026 et sur place lors
de l’événement : 
www.saintvincent2026.fr
Tarif : 6 €

https://www.saintvincent2026.fr/#banquet
https://www.instagram.com/saintvincent.2026?igsh=MWMzNG9pZmR5dXo0YQ%3D%3D&utm_source=qr
https://www.saintvincent2026.fr/
http://www.saintvincent2026.fr/
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AU RYTHME DES « MARANGES EN MUSIQUE »
DE NOMBREUSES ANIMATIONS ET DÉCORATIONS

Placée sous le thème « Les Maranges en musique », la Saint-Vincent Tournante Maranges 2026
s’annonce résolument festive. Chaque village vibrera au son d’une ambiance musicale différente : jazz à
Cheilly-lès-Maranges, disco à Dezize-lès-Maranges et rock à Sampigny-lès-Maranges ! 
3 scènes accueilleront concerts et animations musicales et près de 180 enceintes relaieront des
mélodies entraînantes au cœur de chacun des villages. 
Les décorations préparées depuis près de 2 ans par les bénévoles, mettront à l’honneur ce thème
musical à travers des créations spectaculaires ! Parmi elles : un saxophone métallique de 3m, deux
cassettes géantes, une boule à facettes monumentale, un électrophone XXL et un Saint-Vincent de 6m
de haut ! 
Les rues et façades des maisons vigneronnes seront parées de plus de 200 000 fleurs et autres petites
décorations offrant aux visiteurs un spectacle unique. Une véritable illusion de printemps au coeur de
l'hiver.

VENIR CÉLÉBRER :

Pour faciliter l’accès à la fête, un dispositif complet de navettes et parkings sera mis en place tout
au long du week-end.
Accès en voiture : 
1 parking à Baubigny (à proximité de La Rochepot) avec navettes déposant à Borgy (Dezize-lès-
Maranges)
2 parkings à Chagny, navettes au départ de la Gare avec dépose à Cheilly-lès-Maranges
2 parkings à Saint-Léger sur Dheune avec navettes déposant à Cheilly-lès-Maranges
1 parking PMR à Chagny dans le secteur des Creusottes, avec navettes déposant à Cheilly-lès-
Maranges

LES NAVETTES ET PARKINGS

www.saintvincent2026.fr

MOBILITÉ DOUCE

Accès en train : 
Les visiteurs pourront également rejoindre la fête en train via la gare de Chagny, puis accéder aux
villages des Maranges en navette ou en vélo.

Horaires et tarif des navettes : 
Samedi 24 janvier : de 7h à 18h
Dimanche 25 janvier : de 9h à 18h
Tarif unique aller/retour : 6 €

2 parkings mobilité douce seront aménagés : à Cheilly-lès-Maranges et Sampigny-lès-Maranges
pour accueillir les visiteurs se rendant à la manifestation à vélo.
Ce mode de transport offrira une grande liberté d’accès, permettant d’arriver et de repartir à
tout moment, sans dépendre des horaires de navettes et des flux de visiteurs. 

Voies vertes : 
La voie verte reliant Chagny à Saint-Léger-sur-Dheune le long du canal du centre et qui traverse
Cheilly-lès-Maranges sera ouverte et empruntable durant tout le week-end. Permettant ainsi de
rejoindre la fête depuis les parkings des deux villes ainsi que depuis la gare de Chagny.

Il en va de même pour la voie verte entre Santenay et les Maranges. 

En revanche, la voie verte entre Nolay et les Maranges sera fermée au public pour être réservée
à la sécurité de l’événement.

https://www.instagram.com/saintvincent.2026?igsh=MWMzNG9pZmR5dXo0YQ%3D%3D&utm_source=qr
https://www.saintvincent2026.fr/
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LA SAINT-VINCENT TOURNANTE MARANGES
2026 A BESOIN DE VOUS !

BÉNÉVOLES :

RESTAURATION
Pour savourer pleinement la Saint-Vincent Tournante 2026, de multiples offres de restauration
accueilleront les participants durant le week-end. Choisies pour leur démarche locavore, elles
proposeront une carte mettant en lumière les produits du terroir bourguignon et les savoir-
faire culinaires locaux, à travers des recettes à déguster assis ou façon finger food. 
Au total, 45 points de restauration, soit 15 par village, régaleront les participants, le tout dans
une vaisselle compostable ou à minima recyclable.

HÉBERGEMENT
Différentes formules sont proposées par les offices de tourisme partenaires de l’événement, ainsi
que par la mission tourisme du département de Saône-et-Loire (télécharger l'application
"Route71"). Hôtels, gîtes, chambres d’hôtes assurent confort et tranquillité à quelques pas
du vignoble des Maranges, de Santenay à Beaune pour profiter d’un temps de découverte au
sein du vignoble de la Côte de Beaune ou en allant vers Chalon-sur-Saône et la Côte
Chalonnaise.

Contacts : 
Office de Tourisme Beaune & Pays Beaunois : www.beaune-tourisme.fr 

Office de Tourisme et des Congrès de Chalon-sur-Saône : www.achalon.com 
Route71 Bourgogne du Sud : www.destination-saone-et-loire.fr

Être acteur de la réussite de la prochaine Saint-Vincent Tournante dans les Maranges, c’est possible en
devenant bénévole ! Pour participer à l’organisation de cette fête viticole unique et rejoindre la
grande famille des 1500 bénévoles mobilisés, c’est simple, il suffit de contacter les organisateurs
depuis le site : www.saintvincent2026.fr / onglet “Bénévoles”.

www.saintvincent2026.fr

MÉMO
DATES : 24 ET 25 JANVIER 2026

LIEU : 3 VILLAGES DE L’AOC MARANGES - CHEILLY-LÈS-MARANGES, DEZIZE-
LÈS-MARANGES ET SAMPIGNY-LÈS-MARANGES

HORAIRES ET TARIF DES NAVETTES : 
SAMEDI : 7H – 18H

DIMANCHE : 9H – 18H
TARIF UNIQUE ALLER RETOUR : 6€

KIT DÉGUSTATION AU TARIF DE 20 € EN PRÉ-VENTE ET 25 € SUR PLACE

KIT ENFANT AU TARIF DE 6 €

https://www.instagram.com/saintvincent.2026?igsh=MWMzNG9pZmR5dXo0YQ%3D%3D&utm_source=qr
https://www.saintvincent2026.fr/
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www.saintvincent2026.fr

CONTACT PRESSE 

ROUGE GRANIT - LAURENT COURTIAL

SARAH GRISSOLANGE 

SGRISSOLANGE@ROUGE-GRANIT.FR – 

06 17 07 30 75

MANON VERGNIER 

MVERGNIER@ROUGE-GRANIT.FR – 

07 77 14 73 68

DEVENIR 

BÉNÉVOLE

PRÉVENTE KIT DE

DÉGUSTATION

GOODIES

SITE WEB 

RÉSERVATION 

BANQUET

DOSSIER DE PRESSE

DEVENIR 

PARTENAIRE

POUR ACCÉDER  AU KIT MÉDIA, CLIQUEZ ICI

CONTACT - COMMISSION

COMMUNICATION

MANON ROUSSEAU-GUÉRIN 

06 30 40 34 04

PAUL BERGER 

06 12 64 42 46

COMMUNICATION@SAINTVINCENT2026.FR 

© CRÉDITS PHOTOS : FLORE DERONZIER / ROUGE CERISE, JEAN CLAUDE AMIEL, ILYA KAGAN, PASCAL LATTES, VINUP AGENCY

https://www.instagram.com/saintvincent.2026?igsh=MWMzNG9pZmR5dXo0YQ%3D%3D&utm_source=qr
https://www.saintvincent2026.fr/
mailto:sgrissolange@rouge-granit.fr
mailto:mvergnier@rouge-granit.fr
https://drive.google.com/drive/folders/1rQs_3MfPxutDQC9AJ-PbvyXzAWkC5u5d?usp=drive_link
mailto:communication@saintvincent2026.fr

